
																																																																																																																				
 

 
L	’Association	des	sommeliers	Poitou	Charentes	en	voyage	dans	Le	ROUSSILLON	
	
Dimanche	7	avril,	une	vingtaine	de	membres	de	l’ASPC	se	déplace	dans	le	ROUSSILLON		
	
Frédérique	VAQUER	à	TRESSERE	nous	reçoit	gentiment	en	milieu	d’après-midi.	
Frédérique,	au	décès	de	son	mari	a	repris	l’exploitation	de	cette	propriété	fondée	en	1912.	
Pour	débuter	 la	découverte	de	son	domaine,	Frédérique	nous	emmène	en	balade	dans	 les	
vignes	jusqu’au	point	culminant	qu’elle	nomme	affectueusement	«	son	sommet	du	monde	».	
Ici	 nous	 sommes	 sous	 le	 charme	 du	 Canigou	 et	 de	 sa	 cime	 enneigée	 qui	 fait	 face	 à	 la	
Méditerranée.	
Le	terroir	argilo	siliceux	et	caillouteux	est	typique	des	Aspres.	Mais	le	vent	a	raison	de	nos	
états	d’âme	et	nous	rentrons	au	domaine	pour	une	dégustation	des	vins	autour	d’un	casse-
croûte	catalan.	
Frédérique	 opte	 pour	 une	 viticulture	 raisonnée	 dans	 les	 vignes	 et	 des	 élevages	 pour	
beaucoup	en	cuves	qui	donnent	des	vins	tout	en	fraicheur,	gourmands.	
Les	escargots	sur	le	grill	nous	mettent	en	appétit	pour	commencer	la	dégustation.	
Nos	coups	de	cœur	:	le	rosé	de	saignée	de	grenache,	vin	de	copains	et	la	cuvée	exception	qui	
vieillit	remarquablement	bien.	
	
Le	lendemain,	 lundi	8	Avril,	nous	avons	rendez-vous	au	domaine	de	La	Rectorie	à	Banyuls	
avec	Jean-Emmanuel	PARCE	
Marc	et	Thierry	PARCE	ont	 repris	 le	 domaine	 familial	 en	1984	où	 ils	 se	 sont	 d’abord	 fait	
connaitre	par	la	qualité	des	banyuls	vintage.	
Aujourd’hui	le	domaine	s’étend	sur	35	ha	et	produit	des	vins	secs	en	appellation	Collioure	
avec	la	même	précision	de	saveurs.	
Les	 cuvées	 «	Côté	 Mer	»	 reflètent	 le	 terroir	 maritime,	 	 «	Montagne	»	 celui	 des	 terres	
intérieures.	
La	dégustation	nous	permet	de	percevoir	la	diversité	des	parcelles	entre	l’exposition	solaire	
et	 l’altitude.	 	 Nos	 coups	 de	 cœur	:	Banyuls	 Thérèse	 Reig,	 riche	 et	 gourmand,	Barlande	
2016	 concentré	 avec	 une	 belle	 fraicheur	 et	 pour	 les	 amateurs	 de	 vins	 de	 voile,	 Voile	
d’Argile	aux	notes	de	noix,	amandes	avec	une	légère	salinité.	
Après	 cette	 belle	 dégustation	 nous	 allons	 visiter	 la	 cave	 avant	 d’aller	 déjeuner	 sur	
COLLIOURE	avec	Jean-Emmanuel	où	nous	pouvons	continuer	à	gouter	les	vins	du	domaine.	
	
L’Après-midi	nous	nous	rendons	à	Calce	au	domaine	GAUBY	où	nous	attend	Gérard	GAUBY.	
Précurseur	 du	 renouveau	 des	 vins	 du	 Roussillon,	 Gérard	 GAUBY	 a	 démontré	 que	 cette	
région	peut	produire	des	vins	d’exception.				
Ici	 rien	 n’est	 tué,	 et	 	 	 en	 arrivant	 une	 pancarte	 invite	 le	 visiteur	 à	 rester	 vigilant	 et	 à	
respecter	la	faune	locale.	
	
Le	domaine	travaille	en	agrobiologie	et	agro	foresterie.	Des	arbres	sont	introduits	dans	les	



																																																																																																																				
vignes	 pour	 apporter	 de	 la	 fraicheur	 au	 vignoble,	 tout	 est	 fait	 pour	 que	 la	 nature	 soit	 en	
harmonie	avec	la	culture	de	la	vigne.	
Après	les	explications	sur	le	terroir	et	le	travail	à	la	vigne,	Monsieur	GAUBY	nous	emmène	
dans	la	cave	pour	la	dégustation.	
Les	 vins	 nous	 surprennent	 par	 leur	 élégance,	 la	 finesse	 des	 tannins	 et	 une	 incroyable	
fraicheur.	
Notre	 coup	 de	 cœur	La	Muntada	 2004	qui	 révèle	 tout	 le	 potentiel	 de	 cette	 cuvée	 après	
quelques	années	de	garde.	
	
Le	mardi	9	avril,	nous	avons	rendez-vous	au	Domaine	GARDIES	à	ESPIRA	de	l’AGLY	
Nous	sommes	accueillis	par	Alexia	et	Victor.	Ici	les	schistes	noirs	se	mêlent	aux	calcaires	de	
la	garrigue.	Après	la	visite	du	Chai	nous	dégustons	la	gamme	du	domaine.	
Les	 vins	 sont	 élégants,	 gourmands.	 Pendant	 la	 dégustation	 Jean	 GARDIES	 nous	 rejoint	 et	
nous	donnent	des	explications	sur	l’esprit	de	la	maison.	
2	 coups	 de	 cœur	:	 les	 Millères,	 agréable	 en	 bouche	 et	 Les	 Falaises	 un	 vin	 aux	 tannins	
serrés	et	profond	qui	demande	quelques	années	de	vieillissement.	
	
Notre	voyage	se	termine	à	Maury	où	nous	attendent	3	vignerons	:	Le	domaine	MUDIGLIZA	,	
le	domaine	SEMPER,	le	domaine	LAGUERRE.	
Nous	dégustons	les	différentes	cuvées	accompagnées	d’un	casse-croute	catalan.	
Les	 coups	de	 cœur	:	Symbiosis	du	Mas	Mudigliza,	Voluptas	du	domaine	SEMPER	et	 le	
CISTE	BLANC	du	domaine	LAGUERRE.	
	
Merci	à	tous	les	vignerons	pour	leur	accueil	et	leur	disponibilité	
	
Merci	 à	 Benjamin	 ROUYER	 Gérant	 de	 la	 Cave	 «	Ma	 passion	 le	 vin	»	 à	 Angoulême	 pour	
l’organisation	de	ce	voyage.	
	
	
Yves	Zerbib	

	
	

	


